LEZIONE

CORSO

DATA

11 mmm}ﬂ

DALLE l]RE 18: 3[] ALLE ORE 20:30

PRESSO IL BIRRIFICIO
MASTRI BIRRAI UMBRI

A GUALDD CATTANED (PG)

IN COLLABORAZIONE CON IL

CERB

CENTRO DI RICERCA
PER LECCELLENZA DELLA BIRRA

ORARIO

ORE
TOTALI

DOCENTE

MODULO DIDATTICO

SEDE

La birra ieri e oggi. Il mondo della birra ieri e
Martedi 29 0ggi, cenni storici sulle origini della birra, storia
o . _ .
A novembre 2022 18:30 - 20:30 2.0 De Francesco del prodotto e della sua diffusione, situazione MBU
attuale con focus sulla birra italiana artigianale
Martedi 6 Come si produce la birra: gli ingredienti
o . _ .
n° 2 dicembre 2022 18:30 - 20:30 2.0 De Francesco necessari. MBU
Martedi 13 ! Come si produce la birra. Dal mosto alla
o . _ .
n° 3 dicembre 2022 18:30 - 20:30 2.0 Marconi bottiglia. MBU
Principali caratteristiche di qualita della
birra, conservazione, servizio, degustazione.
Martedi 20 ) 1 ora: paramenti di qualita della birra (colore,
o . _ .
e dicembre 2022 18:30 - 20:30 2.0 Moretti schiuma, frizzantezza) servizio e conservazione MBU
(temperatura, luce, ossigeno, tempo). 1 ora:
tecniche di degustazione. .
n°s Mart_edl 10 18:30 - 2020 2.0 De Francesco Serata dlfettll. Assagg\o_ dei difetti piu MBU
gennaio 2023 importanti.
n°e Martgdl 17 1830 - 20-30 2.0 De Francesco Serata stili: cenni sugli stili pit importanti di MBU
gennaio 2023 birra a bassa fermentazione.
Martedi 24 Serata stili: cenni sugli stili pit importanti
n°7 02023 18:30 - 20:30 2.0 Moretti di birra a alta fermentazione stile belga e MBU
gennaio fermentazione spontanea.
nes Marted\ 31 18:30 - 2020 2.0 Moretti Serata stili: cenni sugli st\]I_\ piu \m_portantl di MBU
gennaio 2023 alta fermentazione dall’isola britannica.
Martedi 7 Serata stili: cenni sugli stili piu significativi
o . _ .
n°9 febbraio 2023 18:30 - 20:30 2.0 De Francesco dagli Stati Uniti MBU
R ) . Visita della malteria e del birrificio con il
n° 10 . Esrt.ed%% 18:30 - 20:30 2.0 Sgns'd,oml.e Mastro Maltatore, Gian Franco Regnicoli e il | MBU
ebbraio egnicoll Mastro Birraio, Michele Sensidoni
Martedi 28 o Serata abbinamenti: tecniche di abbinamento
o . _ .
n° 11 febbraio 2023 18:30 - 20:30 2.0 da definire birra - cibo MBU
n° 12 da definire 18:30 - 20:30 2.0 Staff MBU Consegna diplomi e brindisi finale MBU




